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Cédigo y Titulo:

AU-GI-GC-FT-050 LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT

No. Revision

006
(UHT) LARGA VIDA ENTERA
OBJETO Establecer los requisitos que debe cumplir la Leche Ultra Alta Temperatura UAT (UHT) Larga
Vida Entera para consumo humano.
ALCANCE Esta ficha aplica para Leche Ultra Alta Temperatura UAT (UHT) Larga Vida Entera.
RO RSA-0025114-2023
INGREDIENTES Leche entera de vaca y estabilizante (tripolifosfato de sodio).
Es el producto obtenido mediante proceso térmico en flujo continuo, aplicado a la leche
DESCRIPCION cruda o termizada a una temperatura entre 135 °C a 150 °C y tiempos entre 2 y 4
FiSICA DEL segundos, seguido inmediatamente de enfriamiento a temperatura ambiente y envasado
PRODUCTO aséptico en recipientes estériles con barreras a la luz y al oxigeno, cerrados
herméticamente, para su posterior almacenamiento, la cual puede ser comercializada a
temperatura ambiente.
EEC?:\JE:;T[?ESL Ver Matriz legal. En caso de que el cliente requiera esta informacidn realizar la respectiva
PRODUCTO solicitud.
ALERGENOS Leche, avena, almendra
EL PRODUCTO SI NO OTROS!
CONTIENE OGM? | CONTIENE OGM X
MANIPULACION . . . .
APROPIADA Alimento listo para el consumo. No necesita hervirse
USO PREVISTO USO NO Elste |::jroducto esta Iizt_cc)j pzrah§e_r c_onSL_Jlmido, el recaclle?tar o] he_gvir
PREVISTO/ABUSO el producto como medida de higienizacion por parte de consumidor
POTENCIAL resulta en el deterioro del contenido vitaminico como constituyente
natural del producto.




CARACTERISTICAS
SENSORIALES

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

CARACTER’fSTICAS
FISICOQUIMICAS

CONSUMIDORES
PREVISTOS Y
POBLACION
VULNERABLE

ANALISIS
Apariencia
Color

Olor
Sabor

ANALISIS

Grasa % m/v, minimo

Extracto seco total %
m/m, minimo

Extracto seco
desengrasado % m/m
minimo

Peroxidasa

Fosfatasa

Densidad 15/15 °C
g/mL

Acidez expresada como
acido lactico

Indice Crioscdpico °C
Metales pesados, en
mg/kg*

e  Plomo (mg/kg

° Melamina
(mg/kg)

Aflatoxina *

o Aflatoxina
M1(pg/kg)

Antibioticos **

e  Tetraciclinas
e  B-Lactamicos
. Sulfonamidas
L]

Plaguicidas

Dirigido a consumidores en general de todas las edades, salvo
restricciones nutricionales del especialista. No recomendado para
nifios menores de un afio de edad.

ESPECIFICACION

Ligeramente fluida, con aspecto graso, homogénea.
Blanco opalescente ligeramente pardo.
Caracteristico de la leche
Caracteristico de la leche

Después de 10 a 14 dias de incubacion de 30 a 35°C y 5 a 10 dias a 55°C, no presentar
crecimiento microbiano (Resolucién 1407/2022).

ESPECIFICACION
VALOR
LABORATORIO VALOR REFERENCIA
3.0 3.0
11.20 11.20
8.20 8.20
Negativo
Negativo
1.0295 - 1.033 1.0295 - 1.0330
0.13-0.17 0.13-0.17

(-0.540) - (- 0.510)

< 0,020 mg/kg

<2.5 mg/Kg

<0.5 pg/kg

Negativa (60 pg/L)
Negativa (<3 pg/kg)
Negativa (< 25 pg/L)

k%

*: En leche que se utiliza para su elaboracion

**: Valores segiin Resolucidon 2906/2007

(-0.540) - (- 0.510)

0,020 mg/kg

<2.5 mg/Kg

0,5 ug/kg

100 pg/L
4 pug/kg
25 pg/L

k%

NORMATIVA

Decreto 616 de 2006
Decreto 616 de 2006

Decreto 616 de 2006

Decreto 616 de 2006
Decreto 616 de 2006
Decreto 616 de 2006

Decreto 616 de 2006

Decreto 616 de 2006

Resolucién 4506 de
2013

Resolucién 4506 de
2013

Resolucién 1382 de
2013

Resolucién 2906 de
2007



CARACTERISTICAS
NUTRICIONALES

DESCRIPCION DEL
PROCESO

ACEPTACION Y
RECHAZO

ADVERTENCIAS Y

Informacion Nutricional
Tamafio de porcion:1 vaso (200 mL)
Numero de Porciones por envase: 4.5

, Por 100 mL| Por porcidn
Calorias (kcal) P

60 120
b ______________ |
Grasa fotal 31g 6.29
Grasa saturada 18¢g 35¢9
Grasa trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 489 96¢g
Fibra dietaria 0g O0g
Aziicares totales 43¢ 86g
Azicares anadidos | 0.0 g 00g
Proteina 32g 644
Sodio 68 mg | 136 mg
Vitamina A 28 pER 55 uwER
Vitamina D 0.00 pg 0.00 g
Hiemro 0.00 mg 0.00 mg
Calcio 145 mg 289 mg
Zinc 041 mg 0.82 mg
1. Recepcidn y seleccidn de la materia prima
2. Analisis fisicoquimicos
3. Estandarizacion
4. Estabilizacion
5. Homogenizacién
6. Esterilizacion
7. Envasado aséptico y rotulado
8. Almacenamiento.

Si la muestra ensayada no cumple con uno o mas de los requisitos se rechazara el lote.

No necesita refrigeracion. Consumir antes de la fecha indicada en el envase. Después de

RECOMENDACIONES abierta consérvese refrigerado y consumase en el menor tiempo posible.

CONSERVACION

VIDA UTIL

ESPECIFICACION
DE MATERIAL DE
EMPAQUE (Envase
utilizado),
EMBALAJE Y
ROTULADO
(Instrucciones de
etiquetado)

PRESENTACIONES
COMERCIALES

Conservar en un lugar fresco y seco.

El producto envasado tiene una vida util de ciento cincuenta (150) dias a partir de la fecha
de fabricacion.

Pelicula con barrera al oxigeno para empaque automatico UHT < 10L.

Coextrusion de polietilenos de baja densidad, resinas de alta barrera al oxigeno, aditivos y
pigmentos. Uso previsto: empaque automatico de leche ultrapasteurizada.

La etiqueta se encuentra impresa en el material de empaque y debe contener la siguiente
informacion: Informaciéon Nutricional, listado de ingredientes e informacién de
aditivos, titulo del producto “Leche Ultra Alta Temperatura UAT (UHT) Larga Vida Entera”,
registro sanitario, contenido neto, declaracion de alérgenos, entre otros. Este debe cumplir
con las resoluciones 5109 de 2005 por medio de las cuales se establecen los parametros
para el rotulado o etiquetado de productos alimenticios y 2492 de 2022 sobre el etiquetado
nutricional y frontal de advertencia.

Ver matriz de requisitos legales.
PRESENTACION
200 mL
900 mL
1100 mL



CONDICIONES DE

ALMACENAMIENTO, Para el almacenamiento se debe tener en cuenta la Guia para el almacenamiento,
preservacion y transporte de alimentos de consumo humano (adjunta).

TRANSPORTE Y
DISTRIBUCION

UBICACION E

IDENTIFICACION
DE LOTE Y FECHA
DE VENCIMIENTO

INFORMACION DEL
FABRICANTE

HISTORIA DEL
DOCUMENTO

ESTRUCTURA DE LOTEADO

LOTE: Este consta de 11 digitos asi:

DDD: Dia juliano de empaque

AA: Ultimos 2 digitos del afio de empaque

T: Turno de empaque

MM: 2 caracteres alfanuméricos/listado de equipo de empaque.

PP: Consecutivo planta Auralac
Ejemplo: L: DDDAATMMPP ------ L:1862310805

VENCE: Se indicard de manera secuencial, asi:

Dia: el dia escrito con nimeros

Mes: con las tres primeras letras

Aio: indicado con sus dos ultimos digitos.

Ejemplo: VEN: ##/AAA/## ------ Ejemplo: VEN: 06/ABR/24
Fabricado por: PRODUCTOS LACTEOS AURA S.A.S., AURALAC S.A.S.

Vereda La Laja, km 37, Autopista Medellin, Bogota, Colombia,
Teléfono: (604) 5631515

E-mail: auralac@auralac.com
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Motivo de la Revision
Creacion del documento.

Se realizan cambios en el nombre vy
definicion del producto.

Se adiciona informacion de marcas
comerciales (AURALAC, LATTI,
LACTEORIENTE, YERSEY, ASPROLER, RED-
SIMONA, LACTEOS RANCHERO, EL ZARZAL,
ARCOIRIS, DEL NORTE, AURAFRESH,
LALOLA, EURO, EUROMAX, ,ASADOS DONA
ROSA, EL RANCHERITO, EXITO, EKONO,
FRESCAMPO, SURTIMAX, CARULLA, SANCHO
PAISA, ARA), y linea a la que pertenece el
producto. Se modifica la informacién en la
seccion de forma de consumo y alérgenos
(Se afade el gluten (Se elabora en una
planta que procesa avena (Gluten), y puede
contener trazas)).

Se realizan cambios en el encabezado del
documento (se adiciona fecha). Se agrega la
almendra dentro del listado alérgenos. Se
complementa informacion en la secciéon de
vida util.

Se adiciona pais de origen, uso no previsto,
informacion  nutricional 'y normatividad
aplicable al rotulado. Se actualiza normativa
relacionada con las condiciones
microbiolégicas del producto (Resolucion
1407 de 2022). Dentro de las condiciones
microbiolégicas se elimina la seccidon de
Prueba de Luminometria.


file://///Nas1vm-auralac/uploads/staff/assets/user167/guia_para_el_almacenamientov2.pdf
file://///Nas1vm-auralac/uploads/staff/assets/user167/guia_para_el_almacenamientov2.pdf
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Se actualiza Registro Sanitario, tabla de
Informacion Nutricional, forma de consumo,
instrucciones de preparacién, condiciones de
almacenamiento, listado de alérgenos,
normatividad aplicable al rotulado.
Actualizacién formato Fichas Técnicas. Se
adiciona objeto y alcance de la ficha técnica,
descripcion del proceso, criterios de
aceptacion y rechazo, especificaciones de
embalaje y rotulado, ubicacién e
identificacién de lote y fecha de vencimiento,
informacion del fabricante, identificacion de
OGM.



